
VEGANSK MENU  

Retter med * kan serveres glutenfri,  
men der må forventes ekstra tilberedningstid. 

 
 
 
FORRETTER 
 
Skål med grønne fritter 
Grove rodfrugte fritter af gulerod, rødbeder og pastinak 
med urtemayo     kr. 58,- 

 
Grøn “Rejecocktail”* 

med ærter, cornichoner, grønne asparges, agurk, 
dressing og hjemmebagt brød    kr. 95,- 

 
Tomattapas* 

med tomater, ristede saltmandler, hakket rødløg,  
blomkålsdrys, honningdressing og hjemmebagt brød kr. 95,- 

 
 
HOVEDRETTER 

 
Hjemmelavet Bønnebøf  
med kartofler, grill tomat, friteret løgringe og  
urtemayonnaise     kr. 198,- 
 
Hjemmelavet Bønnebøf GLUTENFRI * 

med kartofler, grill tomat, blandet salat og  
urtemayonnaise     kr. 198,- 
 
Hjemmelavet Bønnebøf a la Herregård 

med pommes frites, ærter, gulerødder og ”vegenaise” kr. 198,- 
 
Bønnebøffen er tilberedt af Edamame bønner,  
Kidney bønner og kikærter. 
 
 
DESSERTER 
 

Sorbet symfoni *  
3 slags hjemmelavet sorbet af mango, blomme og jordbær  kr. 98,- 


